
Организация питания обучающихся

в летнем оздоровительном лагере с

дневным пребыванием

(в том числе обучающихся с ОВЗ и инвалидов)

Перечень категорий обучающихся, которые получают горячее питание

Норматив расходов, связанных с оплатой стоимости набора продуктов питания на одного ребенка в 
день в лагере с дневным пребыванием детей и лагеря труда и отдыха — 145 рублей, в том числе 85 
рублей за счет средств областного бюджета, 23,85 рублей — за счет средств муниципального бюджета,
36,15 рублей за счет внебюджетных средств.

Телефоны горячей линии по вопросам организации питания

в  летнем  оздоровительном лагере с дневным пребыванием

и лагере труда и отдыха 

8(48268)2-61-48 Балакирева Дина Анатольевна (директор школы)

8(48268)2-61-48 Ермолаева Ирина Викторовна (ответственная за организацию питания в ЛДП  1 
смена)

8 (48268) 2-61-48 Смирнова Елена Геннадьевна (ответственная за организацию питания в ЛДП  2 
смена)

8 (48268) 2-61-48 Лагусева Елена Николаевна (ответственная за организацию питания в ЛТО  2 
смена)

Нормативные правовые документы федерального, регионального и муниципального уровней,
регулирующие вопросы организации горячего питания

 Статья  37 Федерального  Закона от  29.12.2012  № 273  -  ФЗ  «Об образовании  в  Российской
Федерации»

 Постановление  Главного  государственного  санитарного  врача  Российской  Федерации  от
27.10.2020 № 32 «Об утверждении Санитарно-эпидемиологических  правил  и  норм СанПиН
2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические  требования  к  организации  общественного
питания населения».

 Методические рекомендации «Родительский контроль за организацией горячего питания детей
в  общеобразовательных  организациях»,  утвержденные руководителем  Федеральной  службы
Роспотребнадзора А.Ю. Поповой 18.05.2020 года.

 Приказ  отдела  образования  администрации  Торопецкого  муниципального  округа  Тверской
области № 63 от 29.04.2026 г.  « Об организации отдыха, оздоровления и занятости детей и
подростков в Торопецком муниципальном округе Тверской области в 2026 году»

Питание  организуется  на  основе  разрабатываемого  рациона  питания  и  примерного
десятидневного  меню,  разработанного  в  соответствии  с  рекомендуемой  формой  составления
примерного меню и пищевой ценности приготовляемых блюд, а также меню – раскладок, содержащих



количественные данные о рецептуре блюд.

Школьная  столовая  на  60  посадочных  мест,  оснащена  современным  технологическим
оборудованием,  позволяющим  разнообразить  меню,  улучшить  качество  пищи.  В  рацион  питания
обучающихся обязательно входят овощи, фрукты, соки, мясные и рыбные блюда, молочные каши.

МБОУ  Плоскошская  СОШ  организует  питание  самостоятельно.  Поставщики  пищевых
продуктов  Пос  ПО  «Плоскошский  хлебозавод»,  ООО  «Нинель»,  ООО  «Радуга  фруктов».
Обслуживание  горячим  питанием  воспитанников  осуществляется  штатными  сотрудниками  школы
поваром и кухонным рабочим.
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